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PRAMIERTES PROJEKT

GMS GOURMET GMBH

ST. POLTEN

Optimierungen in den Bereichen Kélteerzeugung, Warmeriickgewinnung und
weiteren Prozessen

UNTERNEHMENSPROFIL

GOURMET hat sich als Osterreichs Marktfiihrer bei Menii-,
Catering- und Gastronomieservices ganz dem Thema Essen und
Genuss verschrieben.

Rund 1.200 engagierte MitarbeiterInnen arbeiten téglich dafur,
die Erwartungen der Kunden zu ubertreffen und Gutes noch bes-
ser zu machen. Das Team von GOURMET kocht fur Kindergér-
ten, Schulen, Unternehmen, Senioreneinrichtungen, Essen auf
Rédern, den Einzelhandel sowie fiir Géste bei Events und fiihrt
Top-Gastronomiebetriebe.

Als osterreichisches Unternehmen legt GOURMET besonderen Wert auf hochwertige dsterreichische Zutaten, Regionalitét
und Saisonalitat, Nachhaltigkeit und Familienfreundlichkeit. In Kooperation mit dem WWF setzt sich GOURMET beson-
ders fir eine klimafreundliche Erndhrung ein. GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG.

STELLENWERT DER ENERGIEEFFIZIENZ

GOURMET geht sorgsam mit den natiirlichen Ressourcen der Erde um. Eigene Umweltteams arbeiten laufend an einer wei-
teren Verbesserung der Standards. Alle GOURMET-Betriebe sind bereits 1ISO 9001 und 1SO 50001 zertifiziert. Durch den
begleitenden Prozess im Rahmen der 1SO 50001-Zertifizierung ist es gelungen, alle UmweltschutzmalRnahmen zu bindeln
und transparent zu gestalten.

Die GOURMET-Umwelt- und Energiepolitik wird von den Mitarbeiterinnen aktiv gelebt. Energieeffizienz hat als wesentli-
cher Bestandteil der Umweltpolitik einen hohen Stellenwert im Unternehmen.
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WARMERUCKGEWINNUNG
Vor Einfihrung der MaRnahme

Vorwarmung der AuRenluft

Ein GroRteil der Abwéarme der Verbundkalteanlage wird in der kalten
Jahreszeit fur die Luftungsanlagen zur Vorwéarmung der Aufenluft
verwendet.

Zu diesem Zweck ist ein Plattenwarmetauscher installiert, welcher
die Abwérme noch vor dem Verdunstungskondensator entnimmt und
den Luftungsanlagen zufiihrt. Dabei wird Uberwiegend die anfallende
Kondensationswarme aus dem Kalteprozess genutzt.

Beschreibung der MalRnahme
Ausbau Plattenwérmetauscher einer GroRRkélteanlage:

Der bestehende Plattenwéarmetauscher wurde mit November 2014 auf die doppelte Flache vergroRert.

Dadurch konnte die Wasseraustrittstemperatur erhoht und somit auch eine hohere Vorwarmung der Luft in den Registern der
Liftungsanlagen erzielt werden. An kalten Tagen muss die Luft noch tber das Heizungssystem nachgeheizt werden. In der Uber-
gangszeit ist aber so gut wie keine Nachheizung erforderlich.

Wahrend der kalten Wintertage kann nun die gesamte Kondensationswarme fir die Luftungsanlagen genutzt und somit auf den
bestehenden Verdunstungskondensator verzichtet werden. In der Ubergangszeit verringert sich die Laufzeit des Kondensators
deutlich.

Dadurch ergibt sich nicht nur eine Verringerung des Heizenergiebedarfs (um ca. 89.000 kWh/a), sondern auch eine Reduktion
des Energiebedarfs fur den Kondensator (ca. 47.000 kWh/a Strom).

Die Berechnung des Plattenwarmetauschers (Alt / Neu) erfolgte auf Basis eines Modells, welches unterschiedliche Betriebszu-
sténde bei unterschiedlichen AuRentemperaturen bericksichtigt.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 136.000 kWh/a
Kosteneinsparung: 9.200 EUR/a
Einmalige Investition: 21.000 EUR

Jahr der Realisierung: 2014
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ENERGIEMANAGEMENTSYSTEM (I1SO 50001, EMAS)
Vor Einfihrung der MaRnahme

Abwérme aus dem Olkreislauf

Das im Mérz 2014 neu installierte Kalteaggregat wurde bereits von
Beginn an mit einer leistungsfahigen Wérmeruckgewinnung (140
kW) ausgestattet. Die Abwéarme aus dem Olkreislauf wird mittels
eines Plattenwarmetauschers entnommen und fir die Warmwasser-
erwarmung verwendet.

Zusétzlich wurde ein Standard-Olkiihler (welcher mit Kaltemittel
betrieben wird) installiert fiir den Fall, dass die Warmeabnahme aus
irgendeinem Grund nicht ausreichen und somit die Oltemperatur un-

zulassig hoch steigen sollte. In der Praxis hat sich jedoch herausgestellt, dass die Warmeabnahme fur die Warmwasser-Bereitung
in ausreichender Form gegeben und dadurch der Betrieb des zusétzlichen Olkiihlers so gut wie nie erforderlich war. Dies hat
GOURMET nach Abklarung mit dem Hersteller dazu veranlasst, einen Umbau beim Olkiihlsystem vornehmen zu lassen.

Beschreibung der MalRnahme
Umbau des bestehenden Thermosyphondlkiihlers auf Wasserkihlung

Der Thermosyphon-Olkiihler wurde vom Kaltekreislauf getrennt und mit dem wassergekiihlten Olkiihler hydraulisch gekoppelt.
Dadurch konnte die bisher zur Verfiigung stehende Warmetauscherflache um rund 70 % vergroRert werden. Bei Volllastbetrieb
kénnen nun zusétzlich rund 103 kW an Wérmeleistung zuriick gewonnen und nutzbringend zur Warmwasserbereitung verwendet
werden.

Als Nebeneffekt wurde die Oltemperatur von 69°C auf 54°C gesenkt. Dies hat, langfristig gesehen, auch positive Auswirkungen
auf den Verschleil? des Kélteaggregates.

Fir den Fall, dass die Warmeabnahme tatsachlich einmal zu gering sein sollte (kein Warmwasserverbrauch), wurde ein zusatzli-
cher Warmetauscher (Notkuhler) installiert, welcher tber kaltes Prozesswasser versorgt wird und bei einer Uberschreitung der
Oltemperatur aktiviert werden kann.

Die Berechnung der Einsparung erfolgte auf Basis der zusatzlich nutzbaren Warmeleistung sowie der Volllaststunden
(49 Wochen, 5 Tage/Woche, 10 Stunden/Tag).

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 250.000 kWh/a
Kosteneinsparung: 12,500 EUR/a
Einmalige Investition: 10.000 EUR

Jahr der Realisierung: 2016
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PROZESSOPTIMIERUNG
Vor Einfihrung der MaRnahme

Sterilisation und Pasteurisation

Am Betriebsstandort St. Pélten befinden sich zwei Autoklaven zur
Sterilisation und Pasteurisation von fertigen Speisen.

Die Produkte, welche im Autoklaven erhitzt und sterilisiert werden,
mussen anschlieBend wieder abgekihlt werden. Die Abkuhlung er-
folgt mittels Prozesswasser, welches in zwei Pufferspeichern vorge-
halten wird. Die beiden Speichertanks sind in Kastenbauweise mit je
50.000 Liter Wasserinhalt errichtet.

Jeder Tank ist in drei Kammern unterteilt, welche als Kaskade durchstrémt werden. In den ersten Tank wird das Prozesswasser
mit héherer Temperatur eingeleitet und fir Warmertickgewinnungszwecke (Brauchwasser-Vorwarmung) verwendet.

In den zweiten Tank wird das Wasser, welches aufgrund der niedrigeren Temperatur (30°C - 35°C) nicht mehr nutzbringend fur
die Brauchwasservorerwarmung verwendet werden kann, eingeleitet. Die Ruickkiihlung des Prozesswassers auf ca. 20°C wird
Uiber einen Plattenwarmetauscher mittels Brunnenwasser durchgefiihrt.

Beschreibung der MalRnahme
Optimierung der Abwarmenutzung der Autoklavierung

Im Dezember 2014 wurde der Tank hinsichtlich der hydraulischen Durchstrémung umgeristet. Dadurch ist es nun maéglich, zwei
der drei Kammern, rund 33.000 Liter, fir Warmeriickgewinnungszwecke zu nutzen. Die dritte Kammer wird nach wie vor (im
erforderlichen AusmaR) mittels Brunnenwasser gekiihlt bzw. nachgekuhlt.

Durch diese MaRnahme konnte im Betrachtungszeitraum (Janner bis April 2015) der Brunnenwasserverbrauch fir Kithlzwecke
um rund 8.655 m? reduziert werden (hochgerechnet auf 1 Jahr 14.064 m?). Auf Basis der Temperaturdifferenz von 5 Kelvin
(Forderbrunnen/Schluckbrunnen) ergibt sich ein jahrlicher Energieinhalt von rund 81.500 kWh, welcher nun fur Warmeriick-
gewinnungszwecke genutzt werden kann. Zusatzlich reduziert sich der Stromverbrauch flr die Brunnenwasserpumpe.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 84.200 kWh/a
Kosteneinsparung: 4.200 EUR/a
Einmalige Investition: 7.000 EUR

Jahr der Realisierung: 2014
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KALTEERZEUGUNG
Vor Einfihrung der MaRnahme

Zweistufige Verbundanlage

Bei der bestehenden Kélteanlage (Altbestand) handelt es sich um
eine zweistufige Verbundanlage, welche zur Versorgung von zwei
Spiralfrostern, einer Schockfrostzelle, einem Tiefkihllager und ei-
nem Kdhllager dient.

Die Kélteleistung kann weitgehend auf den jeweiligen Bedarf ange-
passt werden. Die beiden Schraubenverdichter werden jedoch mit

einer fixen Drehzahl betrieben. Die Regelung erfolgt ausschlieRlich
Uber Leistungsschieber. Daher arbeitet die Anlage bei hoher Auslas-

tung sehr effizient, im Teillastbereich reduziert sich jedoch der Wirkungsgrad deutlich.

Der Teillastbetrieb stellt jedoch einen erheblichen Anteil der aus dem Produktionsablauf sowie aus dem Nacht- und Wochenend-
betrieb resultierenden Betriebsweise der Anlage dar.

Beschreibung der MafRnahme
Optimierung des Teillastbetriebs der Kélteanlage
Um auch im Teillastbetrieb eine wirtschaftliche Kalteversorgung sicherzustellen, wurde die Verbundanlage um ein Frequenzum-

richter geregeltes Schraubenverdichter-Aggregat erweitert. Dadurch ist es nun moglich, die Kélteversorgung auch bei reduzier-
tem Kalteverbrauch (<350 kW) wirtschaftlich abzudecken.

Die Berechnung der Einsparung erfolgte auf Basis der Jahresbetriebsstunden in unterschiedlichen Teillastbereichen sowie der
Teillastdaten (COP) der betroffenen Aggregate.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 364.000 kWh/a
Kosteneinsparung: 36.400 EUR/a
Einmalige Investition: 165.000 EUR
Jahr der Realisierung: 2014
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WIR MACHEN GUTES BESSER

KONTAKT BERATUNG

GMS GOURMET GmbH denkstatt & enertec GmbH
Zweigniederlassung St. Polten

Peter Denk Mag. Christian Schitzenhofer , DI Dr. Sonja Siegl|
Zdarskystrafe 3 Hietzinger HauptstralRe 11

3106 St. Polten 1130 Wien

Tel.: +43 664 / 966 45 40 Tel.: +43 1890 28 25

E-Mail; peter.denk@gourmet.at E-Mail: c.schuetzenhofer@denkstatt-enertec.at
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http:www.denkstatt-enertec.at
mailto:c.schuetzenhofer@denkstatt-enertec.at
http:www.gourmet.at
mailto:peter.denk@gourmet.at

klimaaktiv

PRAMIERTES PROJEKT

GMS GOURMET GMBH

WIEN

Optimierungen in den Bereichen Druckluft, Kélte und Warmertckgewinnung
und weiteren Prozessen

UNTERNEHMENSPROFIL

GOURMET hat sich als Osterreichs Marktfiihrer bei Menii-,
Catering- und Gastronomieservices ganz dem Thema Essen und
Genuss verschrieben.

Rund 1.200 engagierte MitarbeiterInnen arbeiten téglich dafur,
die Erwartungen der Kunden zu ubertreffen und Gutes noch bes-
ser zu machen. Das Team von GOURMET kocht fur Kindergér-
ten, Schulen, Unternehmen, Senioreneinrichtungen, Essen auf
Rédern, den Einzelhandel sowie fiir Géste bei Events und fiihrt
Top-Gastronomiebetriebe.

Als osterreichisches Unternehmen legt GOURMET besonderen Wert auf hochwertige dsterreichische Zutaten, Regionalitét
und Saisonalitat, Nachhaltigkeit und Familienfreundlichkeit. In Kooperation mit dem WWF setzt sich GOURMET beson-
ders fir eine klimafreundliche Erndhrung ein. GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG.

STELLENWERT DER ENERGIEEFFIZIENZ

GOURMET geht sorgsam mit den natiirlichen Ressourcen der Erde um. Eigene Umweltteams arbeiten laufend an einer wei-
teren Verbesserung der Standards. Alle GOURMET-Betriebe sind bereits 1ISO 9001 und 1SO 50001 zertifiziert. Durch den
begleitenden Prozess im Rahmen des OkoBusinessPlan Wien bzw. der 1ISO 50001-Zertifizierung ist es gelungen, alle Um-
weltschutzmaRnahmen zu blndeln und transparent zu gestalten.

Die GOURMET-Umwelt- und Energiepolitik wird von den Mitarbeiterinnen aktiv gelebt. Energieeffizienz hat als wesentli-
cher Bestandteil der Umweltpolitik einen hohen Stellenwert im Unternehmen.
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DRUCKLUFT
Vor Einfihrung der MaRnahme

Drei starre Kompressoren

Bisher waren drei starre Kompressoren zur Drucklufterzeugung mit
einer Gesamtleistung von 112 kW im Einsatz, wobei keiner mit einer
Waérmerlickgewinnung ausgestattet war.

Die Kompressoren wiesen ein haufiges Start und Stop bzw. Leerlauf-Betriebsverhalten auf. In einem Energieaudit wurde hier
erhebliches Einsparpotential durch die Umristung auf einen drehzahlgeregelten Kompressor mit IE3 Motor und einer Wérme-
riickgewinnung festgestelit.

Beschreibung der MalRnahme

Ein drehzahlgeregelter Kompressor
Es wurde ein neuer, hocheffizienter, drehzahlgeregelter Kompressor installiert, welcher sich genau dem schwankenden Lastbe-

darf anpassen kann und nicht h&ufig zwischen Last und Leerlauf hin und herschalten bzw. im geringen Teillastbereich betrieben
werden muss.

Dieser neue Kompressor deckt nun die Hauptlast ab. Bei erhéhtem Bedarf wird die Grundlast von den zwei weiteren Kompresso-
ren abgedeckt in einem Bereich, in dem diese konstant betrieben werden kénnen.

Die moderne Steuerung des neuen Kompressors erlaubt auch eine genaue Steuerung bzgl. Zeiten und Zieldruck. Dadurch kann
auch das Druckniveau etwas reduziert werden, was die Effizienz ebenfalls erhoht.

Zusétzlich wird eine Warmeriickgewinnung in den Olkreislauf des neuen Kompressors eingebaut, um die entstehende Warme aus
dem Betrieb des Kompressors nutzbar zu machen. Die Abwarme wird direkt in den Heizregister der Hauptliftungsanlage im
Zeitraum Oktober-April eingespeist, womit hier eine Entlastung des Gaskessels erfolgt und es so zu einer deutlichen Einsparung
kommt.

Insgesamt kdnnen durch Umsetzung dieser Malnahme 53.030 kWh Strom und 72.219 kWh Erdgas eingespart werden.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 125.300 kWh/a
Kosteneinsparung: 8.900 EUR/a
Einmalige Investition: 44.700 EUR

Jahr der Realisierung: 2016
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WARMERUCKGEWINNUNG

Vor Einflihrung der MaRnahmen

Im Jahr 2015 wurden 2 unterschiedliche Maftnahmen im Bereich
Wérmeriickgewinnung identifiziert bzw. umgesetzt:
Warmertickgewinnung NK/TK Schocker

Die Abwérme der Schockeranlagen (Normalkiihler und Tiefkihler)
wurde bisher nicht genutzt. Die Warmeenergie fir die Beheizung
der Zuluft der Produktionshauptliiftung wurde mittels Erdgaskessel
bereitgestellt.

Waérmerlickgewinnung (Spulanlage Autoklaven)

Das verschmutzte Prozesswasser (Wasser aus dem Autoklavierungsprozess wird durch geplatzte Men(schalen verunreinigt) ver-
unreinigte den nachfolgend geschalteten Wérmetauscher sukzessive und beeinflusste dessen Wirkungsgrad permanent negativ.
Die manuelle Reinigung des Wéarmetauschers war sehr zeitaufwandig und mihsam und konnte nicht immer zeitgerecht durchge-
fuhrt werden. Dies flhrte zu einem nicht unerheblichen Leistungsverlust. Es zeigte sich nach jeder Reinigung des Warmetau-
schers, dass ein um ca. 12 — 14°C besserer Wirkungsgrad erzielt werden konnte.

Beschreibung der Malinahmen
Warmertickgewinnung NK/TK Schocker

Bei dieser im Friihjahr 2015 umgesetzten Manahme wird die Abwérme der Olkiihler der beiden Schockeranlagen NK
(Normalkihler: -22°C) und TK (Tiefkuhler: -35°C) zum Erwérmen der Zuluft der Produktionshauptliiftung herangezogen.

Hierzu wird die gewonnene Energie in der Heizperiode in einem 5 m3 groRen Puffertank (das Kihlsystem wird in der Heiz-
periode als Puffer und Leitungssystem verwendet) zwischengespeichert und (iber die Leitungen der Kiihlregister einem neu ge-
schaffenen Zwischenkreislauf mit Wéarmetauscher zugefiihrt: Von diesem Warmetauscher aus wird nun die gewonnene Zusatz-
energie dem Vorheizregister zugefiihrt. Das abgekihlte Medium wird anschlieend in der Warmertickgewinnungs-Abluft wieder
vorerwdrmt und gelangt dann wieder zum Wérmetauscher.

Die auskoppelbare Energiemenge wurde auf Basis der Maschinenleistung berechnet.
Warmertickgewinnung (Spiilanlage Autoklaven)

Der Wérmetauscher der bestehenden Warmeriickgewinnung der Autoklaven verschmutzte im Betrieb starker als bei der Planung
angenommen, wodurch seine Leistung wesentlich reduziert wurde. Um diesen Verlust an riickgewonnener Wérme zu vermeiden
wurde der bis dahin in der bestehenden Warmeriickgewinnung verbaute Filter (Filtergehduse mit 200 mi Filterbeuteln) durch
einen automatischen (selbstreinigenden) Spulfilter mit einer Filterfeinheit von 50 mi ersetzt.

Die Berechnung der Einsparung erfolgte primar tber den Vergleich der Ist-Daten aus der Gebéaudeleittechnik. Diese zeigte nach
Einbau des Spulfilters eine Verbesserung des Wirkungsgrades von 4-5°C im Jahresdurchschnitt.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 401.000 kWh/a
Kosteneinsparung: 20.050 EUR/a
Einmalige Investition: 30.000 EUR

Jahr der Realisierung: 2015
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ENERGIEMANAGEMENTSYSTEM (I1SO 50001, EMAS)

Vor Einflihrung der MaRnahmen

Im Zuge des kontinuierlichen Verbesserungsprozesses wurden unter-
schiedliche MaBRnahmen zur Steigerung der Energieeffizienz identifi-
ziert bzw. umgesetzt:

Reduktion der Abtauphasen beim Gefrier-Schocker:

Im Zuge der Evaluierung der Stromflusse wurden auch die Prozesse
der Schockeranlagen: NK (Normalkiihler: -22°C) und TK (Tief-
kihler: -35°C) durchleuchtet. Dabei zeigte sich, dass wahrend des
Produktionsprozesses selbst kein Optimierungspotential vorliegt (die

implementierte Leistung wird fur ein qualitativ einwandfreies Produkt benétigt).

Allerdings wurde bei einer von GMS Gourmet durchgefiihrten Strommessung auch auferhalb der Produktionszeiten ein sehr
hoher Stromverbrauch vorgefunden. Nach weiterfiihrender Recherche zeigte sich, dass die Anlagen 6x die Woche in der Nacht
abtauten. Die Anlagen waren von ihrer urspriinglichen Konfiguration (seit Inbetriebnahme des Werkes) so eingestellt.

Reduktion der Leerlaufzeiten bei allen Abfilllinien:

Vor Umsetzung der MalRnahme waren die Bander der Abfilllinien wahrend der Betriebszeiten teilweise in Betrieb, obwohl keine
Produktion erfolgte.

Wegschalten der Druckluft an den Abfulllinien aulRerhalb der Betriebszeiten:

Vor Umsetzung der MaBnahme wurden die Abfilllinien auch aulRerhalb der Betriebszeiten mit Druckluft versorgt.
Durch Leckagenverluste kam es dadurch zu einem Energieverbrauch.

Beschreibung der MalRnahmen

Reduktion der Abtauphasen beim Gefrier-Schocker:
Der Verbrauch der Abtauprozesse wurde 5 Tage lang exakt gemessen.

In den folgenden Wochen wurden gemeinsam mit den Anlagenbedienern die Abtauzeiten sukzessive reduziert/optimiert. Nach
einigen Versuchen stellte sich heraus, dass ein einmaliger Abtauprozess pro Woche durchaus auslangt. (Dabei wurde beriicksich-
tigt, dass die Kélteregister trotz der wesentlich verlangerten Abstande zwischen den Abtauzeiten, nicht vereisen dirfen, um kei-
nen negativen Einfluss auf die Kélteleistung der Anlage zu bewirken). Durch die Umstellung der Regelung des Gefrierschockers
vom téglichen auf einen einmal wéchentlichen Abtauprozess konnte die Aufheiz- und Kilhlenergie der Abtauphasen eingespart
werden.

Reduktion der Leerlaufzeiten bei allen Abflllinien:

Durch die Umsetzung der MalRnahme werden nun bei allen Abfulllinien die B&nder automatisch nach 10 Minuten ohne
Produktion ausgeschalten. Dadurch konnten im Durchschnitt (je nach Maschine und Auslastung) ca. 1200 h/a Leeraufzeit, in
denen die Bander in Betrieb waren, eingespart werden.

Wegschalten der Druckluft an den Abfilllinien auBerhalb der Betriebszeiten:

Durch Umsetzung der MalRnahme werden nun automatisch die Ventile geschlossen, sobald die Abfiilllinie ausgeschaltet wird.
Dadurch konnten die Leckageverluste deutlich reduziert und somit der Energieverbrauch fiir die Drucklufterzeugung gesenkt
werden.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 724.200 kWh/a
Kosteneinsparung: 72.400 EUR/a
Einmalige Investition: n.a. EUR

Jahr der Realisierung: 2014
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KALTEERZEUGUNG
Vor Einfihrung der MaRnahme

Fixer Sollwert
Fur die Versorgung des Betriebes mit Klimakalte stehen zwei groRe
Klimasétze zur Verfligung, mit einer Anschlussleistung von jeweils
673kW/1108A.

Die Regelung der Klimakalte erfolgte bis zum Einbau der Sollwert-
schiebung auf Basis eines fixen Sollwertes von 3°C im Puffertank.

Beschreibung der MafRnahme

OptimierungsmalRnahmen an der Vorlauftemperatur Klimakalte

Um die Kaltemaschinen in einem effizienteren Betriebsbereich zu betreiben wurde eine Regelung zur gleitenden Kaltwasservor-
lauftemperatur-Sollwertvorgabe installiert. Dies fuhrt zu durchschnittlich hoheren VVerdampfertemperaturen und durch den des-
halb geringeren Druckaufbau im Kéltekompressor zu einer Steigerung dessen Effizienz.

Durch den Einbau der Sollwertschiebung (Friihjahr 2014) werden nun die Kéltemaschinen erst ab einer Aufientemperatur von
Uber 26 Grad aktiv.

Die Berechnung der Einsparung erfolgte auf Basis messtechnischer Daten (mit und ohne Sollwertschiebung) sowie der Klima-
daten flir den Standort.

ERGEBNISSE

Energieeinsparung: 19.500 kWh/a
Kosteneinsparung: 2.000 EUR/a
Einmalige Investition: 1.600 EUR
Jahr der Realisierung: 2014

GOUCERMET denkstatt [ Jenertec —

WIR MACHEN GUTES BESSER KREDIT CONSULTING

KONTAKT BERATUNG

GMS GOURMET GmbH denkstatt & enertec GmbH

DI Martin Pazeva Mag. Christian Schiitzenhofer , DI Dr. Sonja Siegl
Oberlaaer Strale 298 Hietzinger Hauptstrale 11

1230 Wien 1130 Wien

Tel.: +43 664 / 966 49 15 Tel.: +43 1890 28 25

E-Mail: martin.paveza@gourmet.at E-Mail: c.schuetzenhofer@denkstatt-enertec.at

www.gourmet.at www.denkstatt-enertec.at


http:www.denkstatt-enertec.at
mailto:c.schuetzenhofer@denkstatt-enertec.at
http:www.gourmet.at
mailto:martin.paveza@gourmet.at



