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best practice: 

Abwärmenutzung zur Warmwasseraufbereitung für Betriebs– und 
Wohngebäude 

Bäckerei Pumberger Markus 

UNTERNEHMENSPROFIL 

Die Bäckerei Pumberger ist ein Familienbetrieb und 

Nahversorger in der 1.000 Einwohner zählenden Ge-

meinde Niederkappel. Ein breites Sortiment an frischem 

Brot und Gebäck  wird im Geschäft, in der Filiale Lem-

bach und an viele Einzelhändler in der Region verkauft. 

Die Erzeugung von TK-Gebäck für die Gastronomie und 

für den Endverbraucher ist ein weiteres Standbein der 

Firma. In Niederkappel und Lembach werden den Kun-

den gleichzeitig ein Bäcker– und Konditoreifachgeschäft, 

ein Nahversorger und ein gemütliches Café geboten. 

MASSNAHMEN 

Wärmedämmung des gesamten Neubaus; optimaler Wirkungsgrad der 

Kühlanlagen im Neubau durch einen frequenzgesteuerten Verdichter; 

Wärmerückgewinnung aus der Bäckerei TK-Anlage und aus allen 

Kühlanlagen im Neubau; zusätzlich Wärmerückgewinnung von drei 

Backöfen durch einen Wärmetauscher und einen Kamin; zwei Puffer-

speicher im Technikraum mit je 1.500 Litern, die die Abwärme des Be-

triebes aufnehmen; Warmwasserabgabe über zwei Frischwasser-

Module; Beheizung des ganzen Gebäudes mit der Restwärme 

(Fußboden– und Wandheizung); 

ERGEBNISSE  
■ Energieeinsparung 54.150 kWh/a 

■ Kosteneinsparung 3.540 EUR/a 

■ Kostenreduktion 25 Prozent 

■ Einmalige Investition 23.250 EUR 

■ Amortisationszeit 79 Monate 

■ Realisierung 2006 

AUSGANGSSITUATION 

Das Betriebs– und Geschäftsgebäude wurde 1953 erbaut und mit Heiz-

öl schwer beheizt. 1992 wurde eine Bäckereiproduktionsstätte zuge-

baut. Weiters wurde die Ölheizung durch eine Hackgutanlage ersetzt. 

Die Abwärme von Öfen und den Kühlungen wurde aber nicht genutzt. 

1997 entstand eine neue TK-Anlage für Gebäck. Auch hier blieb die 

Abwärme ungenutzt. 

2003 wurde DI Josef Schütz beauftragt, ein energieeffzientes Betriebs– 

und Wohngebäude zu planen. 2006 wurde der Altbau aus 1953 abgeris-

sen und durch einen zeitgemäßen Bau ersetzt. 
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WIRTSCHAFTLICHKEIT 

Durch die Wärmerückgewinnung können täglich 4.000 Liter Wasser um 

35°C erwärmt werden. Die Backöfen heizen das restliche Wasser im 

insgesamt 3.000 Liter Pufferspeicher dann auf ca. 80°C auf. Das Warm-

wasser für die Bäckerei und den privaten Haushalt wird über zwei 

Frischwasserthermen abgegeben. 

Mit der Restwärme wird das gesamte Gebäude (Fußboden- und Wand-

heizung) beheizt. Bis zu einer Außentemperatur von ca. 8°C ist keine 

externe Heizung nötig, bei niedrigeren Temperaturen wird Wärme über 

das örtliche Biomasseheizwerk zugekauft. 

Der Anschlusswert von 65 kW vor dem Neubau konnte auf 25 kW Nah-

wärme gesenkt werden. 

Die Gesamtinvestitionskosten betrugen ca. 23.250 EUR. Hier sind die 

Bundes– und Landesförderungen schon abgezogen. 

Es kann mit einer jährlichen Einsparung von ungefähr 3.540 EUR ge-

rechnet werden. Die Amortisationszeit beträgt somit ca. 79 Monate. 

KONTAKT  

■ Bäckerei Pumberger Markus 

Adresse:  Niederkappel 43 

 4133 Niederkappel 

Telefon: + 43 7286-8503 

E-Mail: pumberger@baecker.at 

Web: www.pumberger.baecker.at 


